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Léttsaltadur
porskur m/smjori
0g sodnum
kartoflum.
Salatbar og avextir

Gufusodin ysa
m/braeddu smjori
0g sodnum
kartoflum. Salatbar
0g avextir

Fiskibollur
m/brunni sésu,
sodnum kart6flum
og rabarbarasultu.
Salatbar og avextir

Ysa i raspi
m/sodnum
kart6flum og sésu.
Salatbar og avextir

Ofnbakadur lax i
koriander lime
marineringu,
m/sodnum
kartoflum og
hvitlaukssou.
Salatbar og avextir

Graenmetisbollur
m/brdnum
hrisgrjonum og
paprikusdsu.
Salatbar og avextir

Nautahakk, linsur og
heilhveitipasta-
skrafur i raudri sosu.
Salatbar og avextir

.Lambagullas i
karrysosu m/brunum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

Kalkunabollur i
B.B.Q m/brdnum
hrisgrjonum og
maisbaunum.
Salatbar og avextir

Kjotfarsbollur
m/hvitkali, breeddu
smjori og soonum

kartoflum.
Salatbar og avextir

Heitur pastaréttur
m/ pastaskrafum,
baconi, greenmeti
0g ostasosu.
Avextir

Hrisgrjonagrautur
m/kanilsykri,
rusinum, lifrapylsu
og blédmor.
Avextir.

Pita med skinku,
graenmeti og
pitusdsu.
Avextir

Blaberjaskyr
m/rjémablandi og
heilhveitibraud
med smjori, osti,
gurku og lifrakaefu.
Avextir

Ungversk
gullassupa
m/nautagullasi,
graenmeti og
grofu braudi.
Avextir

Fiskiborgari
m/braudi, kali,
tomotum, gurku
0g papriku,
kartoflubatum og
SOSuU.
Avextir

Ysai orly
m/brdanum
hrisgrjonum og
surseetri sosu.
Salatbar og
avextir

HAUSTLEYFI

Heimalagadur
plokkfiskur
m/ragbraudi.
Salatbar og
avextir.

Urbeinud
kjaklingaleeri i grill
mixi m/brdnum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

SKIPULAGS-
DAGUR

HAUSTLEYFI

Grisasnitsel
(innraleeri)
m/kaldri
bernaisesosu og
sodnum kartoflum.
Salatbar og avextir




