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Gufusodin ysa
m/braeddu smjori
0g sodnum
kartoflum. Salatbar
0g avextir

Fiskibollur
m/brunni sésu,
sodnum kart6flum
og rabarbarasultu.
Salatbar og avextir

Ysaiorly
m/brdnum
hrisgrjonum og
surseetrisosu.
Salatbar og avextir

VETRARLEYFI

Kalkuanabollur i
BBQ m/brinum
hrisgrjonum og
maisbaunum.
Salatbar og avextir

Mexikdsk supa
m/kjuklingi,
grenmeti,
tortillaflégum,
rifnum osti og
syroum rjoma.
Avextir

Saenskar hakkbollur
m/kartoflumus,
brdnni sésu og
tytuberjasultu.

Salatbar og avextir

VETRARLEYFI

Kakdsupa
m/tvibokum, braud
og alegg.
Avextir.

Heitur pastaréttur
m/heilhveiti-
pastaskrafum,
baconi, greenmeti
0g ostasadsu.
Avextir

Hrisgrjonagrautur
m/kanilsykri,
rasinum, lifrapylsu
og blodmor.
Avextir.

Blaberjaskyr
m/rjomablandi og
heilhveitibraud
m/spaegipylsu/
skinku og smjori.
Avextir

Léttsaltadur porskur
m/smjori og sodnum
kartoflum.
Salatbar og avextir

Heimalagadur
ofnbakadur fiskur i
karrys6su m/branum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

Ysa i kokos-
karryraspi
m/sodnum

kartoflum og sosu.
Salatbar og avextir

Heimalagadur
plokkfiskur
m/ragbraudi og
smjori.
Salatbar og avextir.

islensk kjotstpa
m/lambagullasi,
rofum, gulrétum,
lauk, hvitkali,
kartoflum og
islensku bankabyggi.
Avextir

Grisastrimlar
(grisavoovi) i
kornflexraspi
m/brdanum
hrisgrjonum og
sUrsaetrisosu.
Salatbar og avextir

Grisagrillsteik i Rio
Brazil marineringu
m/ofnbdkudum
kartéflum og kaldri
piparsésu.
Salatbar og avextir

Urbeinud
kjuklingalaeri i grill
mixi m/brdnum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

Lambagullas i
karrysosu m/branum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir
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