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Fiskibollur
m/branni sésu,
soonum kartoflum

og rabarbarasultu.
Salatbar og avextir

Léttsaltadur
porskur m/smjori
0g sodnum
kartoflum.
Salatbar og avextir

Langa i
sitronusmjori
m/sodnum
kartoflum og
hvitlaukssdsu.
Salatbar og avextir

Ofnbakadur lax
m/sodnum

kartoflum og
hvitlaukssou.
Salatbar og avextir

Saltkjot m/jafningi,
sodnum kartoflum
0g greenum baunum.
Avextir

Pita med
skinkustrimlum,
graenmeti og
pitusésu.
Avextir

Skipulags-
dagur

Kalkunabollur i
BBQ m/brinum
hrisgrjonum og
maisbaunum.
Salatbar og avextir

Pizza og safi.

Ungversk
gullasstpa
m/nautagullasi,
graenmeti og grofu
braudi.
Avextir

Graenmetisbollur
m/branum
hrisgrjonum og
paprikusosu.
Salatbar og avextir

Hrisgrjénagrautur
m/kanilsykri,
rasinum, lifrapylsu
og blodmor.
Avextir.

Gufusodin ysa
m/braeddu smjori og
sodnum kartoflum.
Salatbar og avextir

Ysa i raspi
m/sodnum
kartoflum og sosu.
Salatbar og avextir

Fiskiborgari
m/braudi, kali,
tomotum, garku og
papriku,
kartoflubatum
0g sosu.
Avextir

Heimalagadur
plokkfiskur
m/ragbraudi og
smjori.
Salatbar og avextir.

Lambagullas i
karrysésu m/branum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

Nautahakk,
linsur og heilhveiti-
pastaskrufur i
raudri sosu.
Salatbar og avextir.

Urbeinud
kjaklingaleeri i grill
mixi m/brdnum
hrisgrjonum.
Salatbar og avextir

Lasagna m/gré6fu
snittubraudi.
Salatbar og avextir

Lambasnitsel
(innraleeri)
m/kaldri
bernaisesosu og
sodnum kartoflum.
Salatbar og avextir




